
SAMKJØPSGRUPPENS KAMPANJE
UKE 18-22 2017

KYLLINGBOLLER + Grønt
EPD: 4 855 839 
 
Ingredienser: Kyllingkjøtt, 
33% grønnsakblanding (potet, 
paprika, blomkål, erter, kikerter, 
tomat, gulrot, løk, linser 
spinat) kyllingskinn, havregryn, 
potetstivelse, salt og krydder. 

Holdbarhet: 270 dager frys -18°C 
Pakket: 5pk x 1 kg., ca 20g pr stk.

100g gir ca: 788kJ(189 kcal) 10g 
fett hvorav mettet fettsyrer 3g., 
10g karbohydrat hvorav sukker 
arter 1,6g., 13g protein, 1,7g. salt. 
Allergen: Ingen 

Nydelige kyllingboller med 
grønnsaker som er ferdig stekt. 
Inneholder 33% grønnsaker.  
Her får du et bærekraftig og 
smakfullt produkt som er klar til 
servering.

SVINEBOG PULL SELF
EPD: 4 842 811
 
Ingredienser: 97 % norsk 
svinebog, salt og krydder.

Holdbarhet: 60 dager oppbevares 
0 – 4°C .Pakket: 6pk x 1 kg 
100 g gir ca: 604kJ(144kcal) 7 fett 
hvorav mettede fettsyrer 
2,3g., 0,3g karbohydrat hvorav 
sukkerarter 0,2g., 
21g protein, 1,6g. salt. 
Allergener: Ingen

Stykket svinebog som er marinert 
og varmebehandlet i pose. 
Produktet kan varmebehandles 
ytterligere i posen eller i panne.
Dette er mør og saftig pulled pork 
for de kresne.

KYLLINGKJØTT SOUS VIDE
EPD : 4 843 413 

Ingredienser: 95 % norsk 
Kyllingkjøtt, vann, salt 
stabilisator(di/trifosfat), 
dekstrose, antioksidant 
(natriumascorbat).

Holdbarhet: 60 dager oppbevares 
0 – 4°C. Pakket: 6pk x 1 kg 
100 g gir ca: 531kJ(126kcal) 5 fett 
hvorav mettede fettsyrer 1,5g., 0g 
karbohydrat hvorav sukkerarter 
0g., 21g protein, 0,5g. salt.
Allergener: Ingen

Et nytt kyllingprodukt av 
lårfilet som er saftig og klart til 
servering. Kan varmebehandles 
ytterligere i posen. Passer 
ypperlig til pizza, meksikanske 
retter og salater.
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